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Dr. Ing. Alexander Winterberg, Haifa (Israel), ist als Erfinder genannt worden 

h:aui»ti»ateivt 

Dr. Ing. Alexander Winterberg, Haifa, und «Mos-Win» Chemical Laboratory 

Tel-Hanan (Israel) 

Gesuch eingereicht: 11, Januar 1954, 19 Uhr — Patent eingetragen: 15. Mai 1956 
(Prioritat: Groi3britannien, 16. Januar 1953.) 

Verfahren zur konservierenden Umhiillung von Nahrungsmitteln, pharmazeutischen, 
kosmetischen und ahnlichen Erzeagnissen 




Die Erfindung* bezicht sich aiif cin Ver- 
fahren zur konsei-iderendcu Umlmllung von 
Nahrungsmitteln, vno Flcisch, Plcischprodulc- 
ten, Wiirsten, Kase, Margarine, Butter, aber 

5 aneli pharmazeutisclien, kosmetischen und 
alinliehen Erzeugnisseii, die anfbewahrt wer- 
den miissen oder ziim Versand bestimmt sind 
und deshalb gegen aufierc Einfliissc aller Art, 
vor allem gegen das Eindringcn von AxiBen- 

10 luft, Mikroben und andero das zu konservio- 
rende Erzeugnis schadigende oder zerstorende 
Elemente geschiitzt werden miissen. 

Bis jetzt wurden fur solclie Zwecke Paraf- 
fin, Wachs, Papier oder Kimstharzfolien ver- 

15 wendet, z. B. Polyathylenfolien. Wachs und 
Paraffin bieten abor nur Sehutz wahrend der 
Aufbewahung, Tvogegcn sie wahrend des 
Transportes sprode werden und deshalb einen 
Gewichtsverlust, die Schimmelbildung und 

20 das UngenieBbarwerden nicht vex*hindern kon- 
ncn. Bei Kase zwm Beispiel liegen die Ver- 
haltnisse so, daB die ganzen Kaselaibe zum 
Ausreif en etliche Woehen hindurch kalt auf- 
bewahrt werden miissen. Wahrend dieser Zeit 

25 miissen sie dauernd iiberpriift und gewaschen 
werden, und es muB der sich ansetzende 
Schimmel entfernt werden. Der Yerlust an 
Gewht wahrend dieser Zeit ist denn auch 
sehr betrachtlieh. Die Einhiillung mit Paraf- 

30 fin oder Waehs kann den Gewichtsverlust, die 
Bildung von Schimmel und die Qeschmaeks- 



verschleehterung nicht verhindern, da eine 
solehe Hiille dnreh die verschiedenen Mani- 
pulierungen und wahrend des Transpoi-tes 
bricht. Kimstharze, z. B. die erwahnten Pol}''- 
athylenfolien, erg*eben ebenfalls keinen her- 
metischen AbschluB, da sie zum Beispiel fiir 
den Dunst durchdringbar sind, besonders an 
den StoBstellen. DaB sich mit Papier und Alu- 
minium- oder andern in Prage kommenden 
Metallfolien keine luftdichte Yerpackiuig er- 
zielen laBt, ist allgemein bekannt. 

CxemaB der vorliegenden Erfindung ge- 
lingt es nun, eine nahrmittel-chcmisch ein- 
wandfreie, ungiftige Umhiillung fiir die ge- 
nannten Zwecke herzustellen, die axis einem 
ein:?igen integralen, das ganze Erzeugnis um- 
gebenden Stiick bestcht und mindestens eine 
feiichtigkeitsdichte Veri^ackung gewahi'leistet, 
olme die Mangel der genannten, bisher ver- 
wendeten Verpaekungsarten aufzuweisen. Er- 
findungsgemaB wird die konservierende Um- 
hiillung dadurch hergestellt, daB eine was- 
serige Mischxmg, enthaltend ein Kimstharz 
und einen ungiftigen Weichmacher, derart 
auf das zu konscr^^ierende Prodxikt aufge- 
bracht wird, daB eine das Produkt eng inn- 
schlieBende, elastischc und feuchtigkeitsdichte 
Scliicht gebildet wird. 

Als Kunstharz wird vdrzugsweise P0I7- 
vinylacetat verwendetj als ungif tiger Weich- 
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niaoher eigneu sicli Pektine ailer Art, z. B. 
OitriLspektiii, g-elost in Glycerinacetat und 
verdiinnt mit Crlycorin, An Stelle von Poktin 
kann man aueii andero. qiicllende Stoffe \'er- 

s wenden. Das Auftragen der wasserigen Mi- 
scluing kann dabei dnrch Aufspritzen, Anf- 
sohmicren, Anfpinseln, Eintaiichen in die 
fliissigo Mischiing odcr dnrcli andere gccig- 
netc Weise erfolgen. So wird zxim Bcispiol 

10 anf ganze Kaselaibe die wassevige Mischung 
mit Vortcil durch Spritzen anfgetragen; bei 
Fleischwaren, Wilrsten und alinlichen Pro- 
dnlvten crfolgt das Anftragen zweekmaBig 
dnrcli Eintauclien. In dcr Massenprodiiktion 

15 werden dann die so nmhiillten Produlcte vor- 
ziTgsweise mittcls eines endlosen Bandes in 
einen Trockenofen gebraclit, wo die aufgetra- 
gene Schicht diireh einen kalten oder warmen 
Luftstrom getrocknet wird. Naeh dem erfin- 

20 diingsgemiiBen Yerfahren lassen sich Umliiil- 
hmgen erzougen, die sowohl fiir AnBenluft 
als aiicli flir Mikroben imd ahnliche Kleinst- 
lebewesen iindurchdringlich sind und Tem- 
peratureii bis zu + 120° C xmd — 60° C widei-- 

2s stehen, also bei alien praktisch vorkommen- 
den Temperaturen bestandig sind. 

Die Durchsiehtigkeit der Iliille kann 
diircli entsprecliende iinschadliche Ziisatz- 
stoffe variiert werdeu, z. B. dureh Zusatz von 

30 Starke, Hemi-Zellulose oder Zelluloseester, 
Die Tlmhiilhmg kann dalier je nach "Wunsch 
mehr oder weniger durchsichtig bis undurcli- 
sichtig oder auch nur milchig hergestellt wer- 
den. Tst es erwiinscht, das zxx konservierende 

35 ErzeugTiis aueh gegen photoehemische Ein- 
fliisse zu schixtzen, so konnen der wasserigen 
Mischung entsprcchende Parbstoffe beige- 
mischt werden, die die GenieBbarkeit bzw. 
Yerwendbarkeit niclit beeintraclitigen und die 

*o dem Yerbraucher auch sonst keinen Schaden 
zufiigen, wobei sich orangefarbene Farbstoffe 
als besonders geeignet erwiesen haben, 

Fiir die wasserige Kunstharzmisehung hat 
sich die folgende Zusammensetzimg als vor- 
45 teilhaft gezei^: 

35 — 70, vorzugswcise 64 Gewichtsteile Poly- 
^inylacetat, 



16 Gewichtsteile einor I — SVoigen, vorzugs- 
weise 6**/oig'en Wasscrlosung von Zellulose- 
ester odcr Ather, 50 
'2 — 12, vorzugswcise 8 Gowichtsteile Starke, 

12 Gewichtstcile eines luigiftigen Plastizier- 
mittcls,' das wie folgt zusammengcsetzt 
sein kann: 

3 Gewichtstcile Citruspektin (400°), 55 
45 Gewichtstcile Glycerintriacetat, spez. Ge- 
wicht 1,28, 

20 Gewichtstcile Glycerin 84 — 87 ^/o, spez. Ge- 

wicht 1,221—1,231, 
2 Gewichtsteilc C a rbox>anethyl cellulose 'Pir fio 

Wert 7, 
25 Gewichtstcile Wasser imd 
5 Gewichtsteile Gastorol, spez. Gcwicht 0,946, 

Yon besonderer Bedeutung im Plastizier- 
mittel sind die drei erstgenannten Stoffe: 65 
Citruspektin, Glycerintriacetat und Glycerin. 

tiber langere Zeit dauernde Yersuche 
haben gezeigt, daB durch eine beispielsweise 
nach dem angegebenen Rezept hergestellt e 
Umhullxmg eine wesentlich bessere Konservie- 70 
rxuig der eingehullten Prodxxkte gewalu'leistet 
wird als durch die bisher bekannten Konser- 
vierxxngsverfahren fiir die gleichen Zwecke. 
EBwaren zxxm Beispiel konnen, wie axxs prak- 
tischen Yersxxchen hervorgeht, viel langer in 75 
gxxtem Zustand axxfbewahii; werden, als dies 
bisher mit andern Yerpackxxngsarten der Fall 
war. So behalt zxxm Beispiel selbst xxngesal- 
zene Bxxtter lange Zeit ihren frischen Ge- 
schmack. so 

Es ist bekannt, daB zxxm Beispiel Brot 
xxnd anderes Backwerk xxnter Urastanden nach 
wenigen Tagen xxngeixieBbar ^vii'd. Mit dcr 
erfindxxngsgemaB hergestellten Umhiillxxng 
bleibt es jedoch fur lange Zeit fi'isch xmd ge- ss 
nieBbar, wodurch dieses Nahrxmgsmittel zxxm 
Beispiel auf langeren Toxxren, Expeditionen 
und im Felde als eiserne Ration sehr wert- 
voll wird. 

Die cx'findxxngsgemaB hergestellte Umhiil- 90 
Ixxng ist aber axxch darum Blech-, Pappe- xxnd 
ahnlichen Yei-packxxngsgef a Ben vorzxxziehen, 
weil sie nicht nxxr billiger, sondem axxch raum- 
xxnd gewichtsmaBig vorteilhafter ist, dxxrch- 
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sichtig sein kann xind dadiirch die wahre Ge- 
stalt \md das Atissehen der vei-paclcten Pro- 
diikte erkennen la/It. 

Wie bei-eits erwahnt, mvd als Kiuistharz 

5 fiir die wassorige Misclurng vorziigswciscPoly- 
vinylacetat verwendet, wo])ei die Trocknimg 
dcr durcli Tauchen, Spritzen odcr derglei- 
chen, also in nassem Zustand aufgebrachten 
Schicht durch Erwarmen, B. in ciuem war- 

10 men Liiftstrom, erfolgen kann. Urn die Trock- 
nimg zu besclileunigen, kann der Kunstharz- 
disporsion ein die Trocknung- beschleunigen- 
des Mittel, vorziigswdse Glimmerpulver, bei- 
gefiigt werden, nnter Umstanden mit Zusatz 

15 von Starke nnd/oder Talk oder kolloidalem 
Kaolin. Ein derartigcr Zxisatz kann beispiels- 
weise ans 20 Gewichtsprozenten Glimmerpiil- 
vei% 60 Gewiclitsprozenten Starke nnd 20 Ge- 
wichtsprozenten Talk bestelien. 

20 PATENTANSPRUGH 

Verfahren znr konservierenden Umliiil- 
lung von Nahrungsmitteln, insbesondcre von 
Pleisch, Kiise, Butter und andem verderb- 
lichen EBwaren, ferner von pharmazeuti- 

25 schcn, kosmetischen nnd dergleichen Px'odnk- 
tcn, dadureli gekennzeichnet, daB eine was- 
serige Misclmng, enthaltend ein Kimstharz 
nnd einen ungiftigen Weichmacher, derart 
auf das Prodnkt aufgebracht Tvird, daB eine 

30 das Prodnkt cng nmsehlieBende, elastisclie nnd 
f euchtigkeitsdiehte- Schicht gebildet ^vird. 

UNTERANSPROCI-IE 
1. Verfahren nacli Patentansprucli, da- 
dnrcli gekennzeichnet, daB die wasserige Mi- 



scliung als Kunstliarz Polwinylacetat ent- 35 
halt. 

2.. Verfahren nach Patentansprnch, da- 
durch gekennzeiehnet, daB die wasserige Mi- 
schnng als Weichmacher Pektin enthiilt. . 

3. Verfahren nach Unteransprucli 2, da- 40 
dtirch gekennzeiclmet, daB die wasserige Mi- 
schnng als Weiclimacher CitriTspektin ent- 
halt. 

4. Verfahren nach Unteranspruch 2, da- 
durch gekennzeiclmet, daB das Pektin in 45 
Glycerintriacetat gelost, diese Losung mit 
Glycerin verdiinnt und dann die verdiinnte 
Losung mit Kunstliarz vermischt wird. 

5. Verfahren nach den UnteraQspruchen 3 
imd 4, dadurch gekennzeiclmet, daB 3 Ge- so 
wichtsteile Citruspelctin in 45 Gewichtsteilen 
Glycerintriacetat und in 20 Gewichtsteilen 
Glycerin gelost werden, worauf diese Losung 
mit dem Kimstharz vermischt ^vird. 

6. Verfahren nach Unteranspruch 5, da- 55 
dui'ch gekennzeichnet, daB der verdiinnten 
Losung aus Citruspektin, Glycerintriacetat 
und Glycerin zwei Ge^vichtsteile Carboxy- 
methylcellulose, 25 Gewichtsteile Wasser luid 

5 Gewichtsteile Castorol beigegeben werden, eo 
woraiif diese Weichmacherlosung mit dem 
Kunstharz vermischt wird. 

7. Verfahren naeh Patentansprnch, da- 
durch gekennzeichnet, daB der wasserigen 
Kunstharzmischung auBerdem eine Substanz es 
beigefiigt wird, die die Trocknung der Um- 
hiillung beschleunigt. 

Dr. Ing. Alexander Winterberg 
«Mos-Win» Chemical Laboratory Ltd. 

Vertreter: Max Kieser, Zurich 
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